
Châlons en champagne 
Menus du 01/06/2026 au 05/06/2026 

Tranche de pastèque 

Melon vert

Sauté de porc* lr sauce 

aux olives

S/P : Sauté de dinde lr 

sauce aux olives

Coquillettes

Petit fromage frais aromatisé 

aux fruits

Petit fromage frais sucré

Fruit bio 

au choix*

Salade de tomates 

Salade verte

et vinaigrette moutarde

Poulet sauce chasseur

Riz bio

Pont l'Evêque aop 

Coulommiers

Purée de pommes bio 

Compote de pommes et

abricots allégée en sucres P

Taboulé

Emincé de bœuf sauce 

romarin

Petits pois mijotés

Mimolette

Crème dessert saveur vanille

** Menu végétarien ** 

Concombre en rondelles 

et vinaigrette moutarde 

Radis roses

et beurre

Clafoutis de légumes d'été et 

farine de pois chiche

Fromage frais Rondelé nature 

Fromage fondu Vache qui rit

Beignet framboise dcg 

Beignet aux pommes dcg

Saucissons panachés 

Galantine de volaille 

et cornichon

Parmentier de Colin 

d'Alaska pmd et purée de

brocoli

Yaourt nature sucré bio 

Yaourt aromatisé

Fruit bio 

au choix*

* Aide UE à destination des 
écoles 

* Aide UE à destination des 
écoles 

Appellation 
d'Origine 
Protégée 

Certifié Label 
Rouge 

Décongelé Issu de 
l'agriculture 
biologique 

Produit de la 
mer durable 

Produit local 



Châlons en champagne 
Menus du 08/06/2026 au 12/06/2026 

Salade de betteraves bio et 

vinaigrette moutarde

Salade de haricots beurre à 

l'échalote

Sauté de dinde fermière aux 

petits oignons

Epinards branches bio à la 

béchamel

Fromage blanc sucré 

Fromage blanc aromatisé aux 

fruits

Fruit bio 

au choix*

Céleri rémoulade 

Salade verte

et vinaigrette moutarde

Merlu pmd sauce oseille

Orge perlé bio

Pointe de Brie 

Fromage Carré

Mousse au chocolat au lait 

Mousse au citron

Salade de haricots rouges et 

tomates sauce épices chili

Rôti de porc* lr au 

romarin

S/P : Rôti de dinde lr 

sauce au romarin

Ratatouille

Tomme blanche

Fruit frais

** Menu végétarien ** 

Salade de pommes de terre 

mimosa

Salade de pommes de terre 

aux herbes

Boulettes de sarrasin, lentilles 

et légumes sauce tomate

Chou fleur bio 

au jus de légumes

Cantal aop 

Gouda

Smoothie abricot pomme 

banane

** Menu Marnais ** 

Carottes râpées vinaigrette 

à la moutarde

Emince boeuf caramel

Lentilles mijotées

Yaourt nature

et dosette de sucre blanc

Fruit frais

* Aide UE à destination des 
écoles 

Appellation 
d'Origine Protégée 

Certifié Label 
Rouge 

Issu de 
l'agriculture 
biologique 

Produit de la mer 
durable 

Produit local 



Châlons en champagne 
Menus du 15/06/2026 au 19/06/2026 

Salade verte aux croûtons 

Salade verte

et oignons frits

et vinaigrette moutarde

Poulet sauce au thym

Haricots verts bio 

au persil

Yaourt nature sucré 

Yaourt aromatisé

Fruit bio 

au choix*

** Menu végétarien ** 

Salade de pâtes à l'orientale 

(concombre, tomate, menthe, 

cumin)

Salade de pâtes échalotes 

poivrons

Omelette nature 

sauce tomate

Gratin de courgettes bio

Fromage frais Fraidou 

Fromage frais Petit louis

Dessert lacté gélifié saveur 

chocolat

Dessert lacté flan saveur 

vanille nappé caramel

Tranche de pastèque

Sauté de veau vf sauce 

marengo

Cordiale de légumes

Saint Paulin

Tarte au flan dcg

Salade de tomates 

Tomate et maïs

et vinaigrette à la ciboulette

Echine de porc 1/2 sel jus aux 

oignons

S/P : Rôti de dinde 

jus aux oignons

Haricots blancs persillés

Saint Nectaire aop 

Montcadi croûte noire

Fruit bio 

au choix*

** Menu conçu par les 

enfants du conseil 

municipal jeune ** 

Melon jaune

Fish burger colin d'Alaska 

pmd cheddar, sauce tartare

Pommes de terres quartier 

avec peau

et ketchup

Petit fromage frais aromatisé 

aux fruits

Moelleux chocolat lentilles

* Aide UE à destination des 
écoles 

* Aide UE à destination des 
écoles 

Appellation 
d'Origine Protégée 

Décongelé Issu de 
l'agriculture 
biologique 

Produit de la mer Viande Française 
durable 



Châlons en champagne 
Menus du 22/06/2026 au 26/06/2026 

Tartinable de haricots rouges 

épices mexicaines

Tartinade de haricots blancs 

Pain de mie

Colin d'Alaska pmd au jus 

aux herbes

Carottes bio à la crème

Fromage blanc sucré 

Fromage blanc aromatisé aux 

fruits

Fruit bio 

au choix*

** Menu végétarien ** 

Concombre et maïs 

et vinaigrette moutarde

Concombre tzatzíki (fromage 

blanc, échalote, aneth)

Korma de riz bio, brunoise 

provencale et petits pois bio

Mimolette 

Edam

Liégeois saveur chocolat 

Liégeois saveur vanille sur lit 

de caramel

Céleri rémoulade

Jambon blanc chaud 

Sauce forestière

S/P : Filet de dinde façon 

jambon sauce champignons

Torsades

Fromage fondu Croc'lait

Fruit frais

Rillettes de porc 

Galantine de volaille

et cornichon

Sauté de boeuf bio 

sauce barbecue

Ratatouille

Pont l'Evêque aop 

Tomme blanche

Fruit bio 

au choix*

***Au revoir les grands : 

c'est les vacances*** 

Tranche de pastèque

Cordon bleu de volaille

Pommes de terre persillées

Yaourt nature sucré bio

Smoothie pomme et pêche

* Aide UE à destination des 
écoles 

* Aide UE à destination des 
écoles 

Appellation 
d'Origine Protégée 

Issu de 
l'agriculture 
biologique 

Produit de la mer 
durable 

Produit local 



Châlons en champagne 
Menus du 29/06/2026 au 03/07/2026 

Taboulé

Salade de pommes de terre

Emincé de bœuf sauce 

moutarde à l'ancienne

Haricots beurre persillés

Yaourt aromatisé 

Yaourt nature sucré

Fruit bio 

au choix*

Salade de tomates

Concombre en rondelles

  et vinaigrette moutarde

Poulet sauce façon orientale

Boulgour bio

Cantal aop 

Gouda

Dessert à boire lacté à la 

fraise

Dessert lacté à boire saveur 

vanille

Melon jaune

Merlu pmd sauce basilic

Riz bio

Fromage blanc aromatisé aux 

fruits

Pêches au sirop

** Menu végétarien ** 

Salade de betteraves bio et 

vinaigrette moutarde 

Macédoine de légumes

mayonnaise

Nuggets de pois chiche bio

Purée de courgettes et 

pommes de terre

Camembert

Bûche mélangée (lait vache et 

chèvre)

Fruit bio*

Sandwich club classique 

thon et tomate

Chips

Fromage frais Petit louis

Madeleine

Compote de pommes allégée 

en sucre P

* Aide UE à destination des 
écoles 

* Aide UE à destination des 
écoles 

Appellation 
d'Origine Protégée 

Issu de 
l'agriculture 
biologique 

Produit de la mer 
durable 

Produit local 
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